
 

Siedlerpost April 2026 
 

Verein der Siedler und Eigenheimer „Heidenstücker“ e.V. 
E-Mail: mail@heidenstuecker.de Homepage: www.heidenstuecker.de 

 
 

 
 

Rückblick Mitgliederversammlung (Jahreshauptversammlung) 

Die Mitgliederversammlung fand am Sonntag, den 19.04.2026 um 11:00 Uhr im Saal des 

Siedlerheims statt. Das Weißwurstessen um 10:00 Uhr war wieder sehr gut besucht. 

 

Unser Vorstand konnte auch für 2025 wieder über viele Aktivitäten des Vereins berichten. 

Aktivitäten, die durch die vielen Aktiven, die das Vereinsleben gestalten, möglich sind. 

Vielen Dank dafür! 

 

Turnusgemäß wurden der 1. Vorstand und der Schriftführer neu gewählt. Claus Kuhn hat 

sich als 1. Vorstand nicht mehr zur Wahl gestellt, lies sich aber als Beisitzer aufstellen und 

wurde auch gewählt. 

 

Lieber Claus, 

13 Jahre sind mehr als nur eine Zahl. Es sind viele Stunden 

ehrenamtlicher Arbeit, viele Entscheidungen, viele Feste und 

einige Jacky Cola, oder Cola Zero, die unseren Verein zu dem 

gemacht haben, was er heute ist. In dieser Zeit warst du nicht 

nur ein Vorsitzender, sondern auch ein verlässlicher 

Ansprechpartner. 

Wir möchten dir von Herzen Danke sagen: für deine Zeit, deine 

Energie und dein Engagement. Herzlichen Dank 

 

Unseren neuen 1. Vorstand Torsten Schroff, der bereits seit 10 Jahren als Beisitzer, 

Schankwart und Allrounder tätig war, heißen wir herzlich Willkommen. 

Wir wünschen einen guten Start sowie ein gutes Gespür für die richtigen Entscheidungen. 

Die kommenden Aufgaben bringen spannende Herausforderungen, aber auch viele 

Chancen mit sich und wir freuen uns, mit dir zusammenzuarbeiten. 

Auf eine starke gemeinsame Zeit! 

 

Achtung! Ende April werden die Mitgliedsbeiträge abgebucht! 
 

Wir begrüßen recht herzlich unsere neuen Mitglieder: 

Familie Weidner 

und 

Familie Siebold 
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! Achtung ! 

kein Backtag im Mai! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bauer Hans aus Kandel 

ist am 25.04.2026 

ab 10:00 Uhr auf dem Festplatz. 

 

 

 

14.05.2025: Vatertags-Fest, auch für Mütter 

Das erste Fest auf dem Festplatz in diesem Jahr am Donnerstag, 

den 14.05.2025. 

Für gute Unterhaltung und leckeres Essen ist gesorgt. 

Wir starten wieder ab 10:00 Uhr und freuen uns auf euren 

Zwischenstopp. 

Helferaufruf: 

Gesucht werden Helferinnen und Helfer. Wer unterstützt uns am Grill, an der Fritteuse, an 

der Essensausgabe, in der Küche, in der Siedler-Tränke oder an der Kasse? Bitte meldet 

Euch! Wir sind froh und dankbar um jede Hilfe. 

Rückmeldung unter helfer@heidenstuecker.de oder 0157/52765800. 

Anbei ein einfaches Rezept von https://www.marcelpaa.com, 

weitere auf unserer Homepage, oder beim Ofen-Team. 

Hauptteig 

• 350 g Wasser, kalt 

• 350 g Weißmehl (Weizenmehl Type 550) 

• 150 g Roggenmehl hell (Roggenmehl Type 610/815) 

• 10 g Honig 

• 12 g Frischhefe 

• 10 g Salz 
Anleitungen 
Hauptteig 

• Alle Zutaten in eine Schüssel geben und alles zu einem Teig 
mischen. 

• Danach den Teig auf eine Arbeitsfläche geben und von Hand 
etwa 3-5 Min. durchkneten. 

• Den Teig zurück in die Schüssel geben, mit einem Küchentuch 
zudecken und 3-4 Std. bei Raumtemperatur gären lassen. 

• Während dieser Zeit den Teig 2-3 mal dehnen und falten: 

• Hierzu ziehst du eine Seite des Teiges leicht hoch und legst 
den Teig an den gegenüberliegenden Beckenrand. Dies geht 
am besten, wenn du deine Hände vorgängig in etwas Wasser 
tunkst. 

• Dann den Teig wieder zudecken und für die restliche Zeit gären 
lassen, bis sich das Teigvolumen verdoppelt hat. 

Formen 

• Nach der Gärzeit den Teig auf eine bemehlte Arbeitsfläche 
geben und von links und rechts in die Mitte falten. 

• Die Teigoberfläche leicht bemehlen und den Teig von den 
beiden anderen Seiten einmal überlappen. 

• Den Teigling mit der Verschlussseite nach unten auf ein 
großzügig bemehltes Küchentuch legen, mit dem Küchentuch 
zudecken und nochmals 40 Min. aufgehen lassen. 

• In der Zwischenzeit den Backofen auf 250 Grad Ober-/ 
Unterhitze vorheizen. 

Backen 

• Nach der Stückgare den Teigling mit dem Verschluss nach 
oben auf ein Backblech legen und in die mittlere Schiene des 
vorgeheizten Backofens schieben. 

• Den Backofen bedampfen, die Backtemperatur auf 220 Grad 
reduzieren und das Brot etwa 20 Min. backen. 

• Nach 20 Min. die Ofentür kurz öffnen, damit der Dampf 
entweichen kann und dann das Brot noch weitere 30-35 Min. 
fertig backen. 

• Nach dem Backen das Brot auf einem Gitter auskühlen lassen. 
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Flohmarkt am Sonntag, den 12.07.2026 

von 12:00 – 16:00 Uhr / Aufbau ist ab 11:30 Uhr 
auf dem Festplatz hinter dem Siedlerheim 
Hohlohstraße 100 / 76189 Karlsruhe 
Platzvergabe nur mit vorheriger Anmeldung bei: 
P. Schroff Tel.: 0721-501467 
A. Sturm Tel.: 0721-9890265 
Tische gibt es vor Ort 
 (1xBiertisch und 1xBank) Standgebühr beträgt 5,- € 
(Kinder mit Decke sind frei) 

 

 

Eindrücke von unserem Putztag am Samstag… 

Am Putztag packten viele fleißige Helfer im Verein tatkräftig mit an. Das Laub wurde 

zusammengeharkt und die Kanalisation von Blättern befreit, damit bei Regen nichts 

überläuft. Beim Heckenschnitt brachten wir die Sträucher wieder in Form und entfernten 

gründlich das Unkraut auf dem Gelände.  

Auch innen wurde ordentlich geschafft: Die Küchenschränke, Siedlertränke und die 

Festküche wurden ausgeräumt, geputzt und wieder eingeräumt. 

Ein herzlicher Dank an alle Helferinnen und Helfer für den großartigen Einsatz! Dank euch 

ist alles wieder sauber und gepflegt. 

Wer jetzt gerne dabei gewesen wäre, aber keine Zeit hatte, oder wem es so viel Spaß 

gemacht hat, dass er gerne noch mehr rund ums Siedlerheim machen möchte, der 

schaut sich den Helferaufruf auf der letzten Seite genauer an!  

 

Dies & Das oder Suchen & Finden 

Hier kann Ihre Anfrage stehen!!! 
Meldet euch per E-Mail bei siedlerpost@heidenstuecker.de  

Betreff: „Dies & Das oder Suchen & Finden“  

(Bitte mit Telefonnummer). Die Redaktion nimmt es gerne auf 

 

Zu verschenken:  

Einen komplett neuen (nur ca. 20 Jahre in der Garage gelegenen) Basketballkorb, 

orange aus Metall mit Netz. Gerne melden bei: huber_jule@web.de 

 

Suche: 

Eine Garage oder Schuppen in der Heidenstückersiedlung zur Miete oder zum Kauf 

gesucht. Gerne melden unter: christophresch@yahoo.de 

 

Unseren Jubilaren in diesem Monat alles Gute und viel Gesundheit im 

neuen Lebensjahr 
 

Eure Redaktion für den April 

Die kürzesten Wörter, nämlich „Ja“ und „Nein“ 

erfordern das meiste Nachdenken. 

Pythagoras von Samos 

 
 
Im Folgenden die Anlagen: 

mailto:siedlerpost@heidenstuecker.de
mailto:huber_jule@web.de
mailto:christophresch@yahoo.de


Info vom Sport- und Schulamt Karlsruhe: 

 
 

 

Spendenaufruf des Fördervereins der Grundschule Grünwinkel 

  
 

https://www.betterplace.org/de/organisations/73

387-foerderverein-der-grundschule 



Heidenstückersiedlung: Gemeinsam gegen die Asiatische Hornisse – 

Jetzt Nester finden und melden! 

 

Die Asiatische Hornisse ist eine eingeschleppte, invasive Art, die die heimischen Insekten 

und Honigbienen als Hauptnahrung stark bedroht. Zur Bekämpfung dieser vespa velutina 

nigrithorax sollte jetzt im April und Mai die Königin und deren Nestbau beobachtet und 

gemeldet werden. 

Hauptmerkmale sind ein überwiegend schwarzer Körper, ein gelbes Gesicht und gelb 

gefärbte Füße. Wenn ihr eine Asiatische Hornisse oder ein Nest beobachtet, bitte bei der 

Meldeplattform der LUBW Baden-Württemberg im Internet melden, am besten mit einem 

Foto:  

https://www.lubw.baden-wuerttemberg.de/en/natur-und-landschaft/asiatische-hornisse 

Nach der Winterstarre baut die Königin tennisballgroße Gründungsnester in Hecken, 

Gartenhäuschen, Dachvorsprüngen, Kugelgrills, Vogelhäuschen, Polsterkisten usw., meist 

in 1 bis 2 Meter Höhe. Werden sie dabei z.B. durch ballspielende Kinder gestört, reagieren 

die Tiere oft sehr aggressiv. Hier in der Heidenstückersiedlung könnt ihr euch auch direkt 

an den Imker Fred Huber wenden, der zur Entfernung dieser Nester vom Badischen 

Imkerverband zertifiziert ist und der euch bei der Suche unterstützt. Er verteilt auch 

Locktöpfe mit Lockmittel, die ein einfaches Einfangen ermöglichen. 

Fred Huber, mobil: 0162 1092706, fred_huber@web.de. 
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